
Las tapas son pequeños platos.
Para disfrutar mejor de la experiencia y evitar

largas esperas, les recomendamos pedirlas
PARA COMPARTIR.

+34 666 67 39 70

Menú

@buenasuerte.fuerteventura

Buena Suerte Fuerteventura



Vegetarianas

Pan tostado servido caliente
con tomate rallado.

€ 3.5

P A N  T O M A T E

Pimientos de Padrón sobre una
salsa de pimientos Piquillos.

€ 9

P I M I E N T O S  D E  P A D R Ó N

Servido con stracciatella y
pimientos de Padrón.

€ 10.5

S A L M O R E J O  Y
S T R A C C I A T E L L A

La tradicional tortilla de
patatas y cebolla.

€ 10

T O R T I L L A

Papas fritas servidas con salsa
alioli casera y pimentón picante.

€ 9

P A P A S  B R A V A S
B U E N A  S U E R T EPan tostado servido caliente con

salsa alioli casera.
€ 3.5

P A N  Y  A L I O L I
C A S E R A

Tapas
Ensalada de verduras al horno
servida fría con vinagre Jerez,

queso de cabra y anchoas.
€ 10.5

N U E S T R A  E S C A L I V A D A



Gambas cocinadas en aceite
AOVE y vino blanco con

guindilla y ajo.
€ 12.5

G A M B A S  A L  A J I L L O

Pan tostado con 'nduja,
vieira y lima.

€ 14,5

P I N X T O

Pulpo marinado estilo
Buena Suerte.

€ 13.5

C E V I C H E  D E  P U L P O
spañol Pulpo con patatas cocidas,

pimentón dulce y ahumado de La Vera,
aceite aromatizado con pimentón dulce

y ahumado, y mayonesa de pimentón.
€ 14.5

N U E S T R O  P U L P O  A  L A
G A L L E G A

de  PescadoTapas

Bacalao cocinado a baja temperatura
sobre puré de patata y jamón

Patanegra, con crujiente de tinta de
calamar.

€ 16.5

B A C A L A O  C O N F I T

Mejillones ahumados con
madera de olivo.

€ 16.5

M E J I L L O N E S  A H U M A D O S



(4 unidades)
Patanegra y bechamel.

€ 12
Bacalao y patatas con

mermelada casera.
€ 12

Mix croquetas.
€ 12

N U E S T R A S  C R O Q U E T A S

Tartare con salsa alioli casera y
ralladura de limón servida
sobre una tortilla de maíz.

€ 17

T A R T A R E  D E  V A C A

Huevos fritos con patatas y
Patanegra jamón.

€ 13.5

H U E V O S  R O T O S

Entrecôte de vaca servido
con puré de patatas,

chips y pimiento de Padrón.
€ 16.5

E N T R E C Ô T E  D E  V A C A

Cerdo a la plancha servido con
puré de berenjena quemada

sobre un anillo de tortilla de
maíz y puerro crujiente

€ 15.5

L A G A R T O  A  L A  P L A N C H A

de  CarneTapas

Costillas de cerdo cocinadas a baja
temperatura con salsa barbacoa y col.

€ 15.5

C O S T I L L A S



Selección de quesos mixtos de
cabra canarios.

€ 14

T A B L A  D E  Q U E S O S  D E
C A B R A  C A N A R I O S

Selección de embutidos
ibéricos mixtos.

€ 14

T A B L A  D E
E M B U T I D O S  I B E R I C O S

Tabla de quesos y embutidos
servidos con picos,

mermelada de la casa y miel
(para dos personas).

€ 27

T A B L A  M I X T A

TablasTapas

Jamón de Bellota servido con
pan tomate

€ 20

P A T A N E G R A



Crema de calabacín y
guanciale (cerdo) crujiente.

C A S E R A

Pasta oRisotto

Crema de calabacín y
stracciatella.

V E G G Y

Salsa de tomate, stracciatella,
pistachos tostados y crema de albahaca.

I T A L I A

Carbonara tradicional,
huevos, pecorino y guanciale.

C A R B O N A R A

Spaghetti de pasta fresca con marisco,
aceite de ajo, vino blanco y perejil.
+2 € suplemento de tinta de calamar

S P A G H E T T I  A L L O  S C O G L I O

Spaghetti de pasta fresca con vongole,
aceite de ajo, vino blanco y perejil.

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E

P A S TA
C A S E R A

R I S O

€ 17 € 37

€ 16,5 € 36

€ 17.5 € 37

€ 17

€ 20.5

€ 18

X

X

X

Mínimo
2 personas



Tarta de chocolate servida con crema de pistachos.
€ 7

C A P R I C H O  D E  C H O C O L A T E

Crema de queso, galletas y
mermelada casera.

€ 7

T A R T A  D E  Q U E S O

Clásico tiramisú al estilo italiano.
€ 7

T I R A M I S Ú

Espresso € 1.4
Cortado € 1.6

Cappuccino € 2.2
Té · Infusión € 2

C A F É  Y  T É

CaserosPostres



Refrescos

Caña € 3.5
Jarra € 4.5

C E R V E Z A  A L H A M B R A
E S P E C I A L

· Alhambra reserva 1925 verde ·
· Alhambra reserva 1925 roja ·

· Radler ·
· Sin Alcohol ·

· Ipa
€ 4

C E R V E Z A
B O T E L L A

Coca Cola · Coca Cola zero
Sprite · Fanta · Tónica
Ginger beer · Té limón

Zumo de manzana
€ 3.5

R E F R E S C O S
S A N G R I A  C A S E R A

C A V A  I C C O N I C

Copa
€ 6

½L
€ 12

1L
€ 22

S A N G R I A  C A S E R A
Copa
€ 6

½L
€ 10

1L
€ 20

A G U A

½L
€ 2.5

1L
€ 3.5

T I N T O  D E  V E R A N O
C A S E R O

Copa
€ 4

½L
€ 6

1L
€ 11

Spritz de Cava Icconic · Negroni
€ 8.5

Moscow Mule · Mojito
€ 9

Gin tónic
Nordes · Gin Mare · Gin 72

€ 10

Vermouth
€ 5

Licores
€ 3.5

Chupito
€ 2

C O C K T A I L S

y más



¡Buen Provecho!

¡ S Í G U E N O S  E N  N U E S T R A S
R E D E S  S O C I A L E S !

buenasuerte.fuerteventura

Buena Suerte Fuerteventura



Vinos Tintos

E R I D A N O  R I O J A
Tempranillo · Rioja
Vino tinto con acidez media que le aporta frescura, aroma
de cereza roja y frutas del bosque.

€ 5.5

H U E L L A  D E  S Y R A H
Syrah monovarietal · Valencia
Vino tinto con aroma de fruta roja madura con fondo
balsamico y ligeros recuerdos de regaliz. Intensidad alta.

H U E L L A  G A R N A C H A
Garnacha · Valencia
Vino tinto con sabor carnoso, lleno y estructurado o con
recuerdo de madera de roble nuevo.

P R I M U S  -  I C C O N I C
Tempranillo y Merlot · Catalunya
Vino tinto joven, color granate intenso, agradable, sabor
intenso con suave persistencia tánica.

€ 5

Copa Botella

AT T I C U S  -  I C C O N I C
Cabernet Franc y Syrah · Catalunya
Vino tinto intenso, persistencia media suave, crianza en
barrica de roble francés de 5 años.

S E L E C T U M  -  I C C O N I C
Tempranillo, Merlot, Syrah y Cabernet Sauvignon · Catalunya
Vino tinto granate intenso, larga estructura en boca, crianza de 2
años.

€ 6

S E N D E RO
Lístan prieto, Vijaruego negro, Lístan negro y
Negramoll · D.O. La Palma
Vino tinto de cuerpo medio, intenso con marcada
componente mineral y volcánica. Solo 1930 botellas.

€ 25.5

€ 27

€ 27.5

€ 25

€ 40

€ 29.5

€ 35



Vinos Blancos
Copa Botella

€ 6 € 28.5M A R I A  D E  M O L I N A
Verdejo · D.O. Rueda
Vino blanco con volumen y persistencia. Permanece un mínimo de 2
meses en botella antes de comercializarse.

€ 27.5H U E L L A  M E RS E G U E R A
Merseguera · D.O. Valencia
Vino blanco fresco y aromático con notas de cítricos y
fruta blanca.

€ 25.5M A R I N E R
Vino blanco especial · Albariño y Godello · Galicia
Vino blanco joven, suave equilibrado con un postgusto que
recuerda fruta verde.

€ 5.5 € 26.5M A G N U S  -  I C C O N I C
Sauvignon Blanc y Picapoll · D.O. Catalunya
Vino blanco amarillo brillante, finamente afrutado
y seco, ligero y fresco.

€ 30B E I O
Godello · Valencia
Vino blanco excelente cuerpo, sensación afrutada y plena,
equilibrada por una acidez refrescante y persistente.

€ 35S E N D E RO
Listán blanco, Diego, Albillo, Criollo, Malvasía Aromatica ·
D.O. La Palma
Vino blanco seco, mineral. solo 1470 botellas. Reflejos de los
suelo volcánicos y del clima atlántico de la Palma.

€ 35L A G A R  A  C A C H A D A
Albariño · D.O. Rías Baixas
Vino blanco seco y mineral. Acidez equilibrada y final
persistente.



H U E L L A  D E  RO S É
Merlot · D.O. Valencia
Vino rosado aroma de intensidad alta fruta roja fresca y
madura. Color rosáceo anaranjado muy pálido.

Macabeo, Xarello y Parellada · D.O. Catalunya
Brut nature, amplio y estructurado en boca, burbuja fina,
crianza de 18 meses.

€ 27.5

N E RVO  -  I C C O N I C
Merlot · D.O. Catalunya
Vino rosado merlot, punto cítrico y florales fresco.
Consistente retrogusto elegante.

€ 5.5 € 28

Cava
Copa Botella

AV RU M  G OT I C  -  I C C O N I C € 6 € 30

Copa Botella
Vinos Rosados


